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KOMMCHJA 3A JABHY HABABKY JJOBAPA BP.[-1-18, HABABKA
[IPEXPAMBEHMX IMPOMU3BOJA - 'KUBOTHANX HAMHAPHUIIA 3A
IMOTPEBE UCXPAHE CTYAEHATA

IOCTaBJba

MOJAINBEE KOHKYPCHE lIOKYMEHTAHI/IJE 4

Y ckiagy ca 4i.63 3akoHa o jaBHHM HabaBKaMa (,,Cn.rnacuux PC“ op. 124/12,
14/2015 u 68/2015), Komucuja 3a jaBHY nabasky 6p. JI-1-18, nocTasiba OArOBOP
Ha TIUTAIbe CAIpXKaHo y yIyheHOM 3aXTeBy 3a JOMATHIM T0jallbEHEM: '

Murame:

MoEM Ja ycarnachre NOJ@THH yCIOB M3 Tadke 7. mornasiba IV KOHKypCHE
NOKyMeHTalyje ca MO3HTUBHAM 3aKOHCKIM [IpOTHCUMa PenyOInKe Cp6wuje Koju
cy mporucaHy 3aKOHOM O Ge3GeIHOCTH XpaHe U 3aKOHOM O BTPHHAPCTBY, a Ha
KOje ce TI03MBaTe y NOriaBby 111 Tauka 1. (cTpaHa 23.) ¥ TAUKH 2. TIe cTe MoceOHO
Harnaciy na Hapyduian Ha TPHjeMHOM MeCTy KOHTPOJIUIIE KapaKTEPUCTUKE

IpoU3BOA IpeMa 3aXTeBuMa IporpaMa 3a 6esbennoct xpane HACCP (cTpana
24).

[To3UTHBHA 3aKOHCKA PeryiaTiBa IPOIHCY] 06aBe3y yCIocTaBjbamba ¥ MPUMEHE
ciTema Ge36eHOCTH XpaHe KojH je 6asupaH Ha MPUHIAIIMA no6pe mpon3BohauKe
paKkce W aHaIKW3e ONACHOCTH U KPUTATHMX KOHTPOJHMX TadaKa (HACCP).

Ocuosy crangapza [SO 22000 unne npuaun HACCP cucrema. Cranaapz [SO
22000 HaMeHbEH je BeJIMKUM ITPOU3BOJHUM U IpOJIajHUM JIaHLUMa 1 Y Cpbuju y
06aCTH [POM3BOLIELE jaja OBaj CTAaH/AApA UMa jelaH WM 1B npouspohada.



MomuMo Ja TpONUCHBaEkeM YyCJIoBa JCIIOTyjeTe Hadelo 06e30ehuBama
KOHKypeHLHje ¥ Hadelo jenmakocTH ToHyhada, Kao U Aa TIPOTMCAHU JOAATHU
yCIIOBU HE IMCKPAMUHUILY TIOHyhade.

Onrosop 1:
CryznenTcky nenTap Hull Kao yCTaHOBA KOja aKTHBHO CIIPOBOM craggapn ISO
22000:2005, 3axTeBa OJ CBOjUX MCIOpydHoNa 1a ¥ OHM MMajy UMIUIEMETHPaH 1
cepTH(UKOBAH 0Ba] CTAHAAP, KOj¥ CITy’KHU Kao TapaHT NPOU3BO/EE 31paBCTBEHO
6e30enHUX H0Oapa, y OBOM cllydajy CBEKHX jaja.
Osaj craHzaps je MehyHapOAHO IpHU3HATH CTaHIapl ¥ HCTH €€ IpUMEBY]e Y
[[eJIOM CBETY Ha CBE opranu3sanyje 6e3 0631pa Ha HIXOBY BEIMIUHY 1 yTHIA] Ha
npexpaMOeHy UHIYCTPHU]Y.
1SO 22000 ctanmapn ce cacToju OJl TP LEINHE KOje ce OHOCE Ha!

_ 3axrese 3a GMP wiu IpesyClIOBHE IPOrpaMe

. 3axtese 32 HACCP mpurrune Codex alimentarijus-A

- 3axTeBe 3a CHCTEMOM MEHAIIMEHTa
YrpaBo Taj €0 KOju Ce OJIHOCH Ha CHCTEM MeHaUMeHTa, Hapyduoly Aaje Behy
CHIypHOCT Jla je HCIopyd<unam, ¥y CYLITUHU opraHu3anuja Koja MOMITYyje CBE
3aKOHCKE W perylaTOpHe 3aXTeBE KOJH ce OJHOCE Ha 3IPAaBCTBCHY 0e30eqHOCT
XpaHe, yKIpydyjyhu u HACCP cucreMm.
W3 rope HaBeJEHOT JacHO je Ja Hamepa Hapy4quona Huje Owina na AOAATHUM
ycloBAMa W3 KOHKYPCHE JIOKyMeHTalyje OrpaHutu KOHKypeHIjy HUTH
JWCKPUMHUHHULIE TOHyhade, seh na oGe36emu ogrosapajyher HCIopydnona CXOIHO
CBOjOj TIOCIIOBHO] TIONMTHIHA, @y CKIaly ca AKTHBHMM CIIpOBOhEHmEM CTaHIapaa
ISO 22000:2005, xoju ce y CTyNeHTCKOM ILEHTPY Hum npumersyje on 2013
TOJIVHE.
IlITo ce Twue Bammx HaBoja O PacmpoCTParbEHOCTH H 6pojy mpomsBohaa jaja
KOjU ¥Majy WMIUIEMEHTHpaH H cepTu(UKOBaH CTaHIAPI ISO 22000:2005,
Hapy4HolLy je TI03HATO [I0CTOjatbe HajMarbe TPH TaKBa npousBohaya y 3€MJBH.

VI3 rope HaBeIEHOT Hapy9HiIall ocTaje y CBeMy IIpU 3aXTEBHMA U3 KOHKYpCHE
JOKyMeHTaLuJe.

OBO I0jallbEEHe j& CAaCTaBHU €0 KOHKYPCHE NOKyMEHTalHj€.
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