
Cry4eu'rcxu ueurap Huur-

ArerccanaPa MeAeeA eea 6P' 2

18000 Huur

AenosoAHn 6Poj: 2-6912

22.03.2018. ro4uue

KOMrlc[JA 3A JABHy HAEABKy AOEAPI-II'A-1-18', rI-AEABKA

TTpEXpAMEEHI4X IIPOII3BOAI - ftraeorHux HAMIIPHI'IqA 3A

uorpnsE r'ICiPAHE CTyAEHATA

AOCTaBJEa

IIOJAIIIISEIbEKOHKyPCIIEAOKyMEHTAIII,IJE4

y cr<na4y ca.u.63 3axona o janurau Ha6asxaN{a (,,c1'gacHI4K Pc" 6p' l24ll2'

l4l2015 u 6812015), Kovru cwiazajaruy ua6aery 6p' [-1-18', AocraBJba oAroBop

Ha rll4rarbe caApxaHo y ynyheHoM 3axreBy 3a AoAarHI'IM uojaurmemeM:

flurarce:

Motlru Aa ycauracllTe Ao.qaTHI,I ycnoB I43 TaqKe 7' norJlaersa IV KOHKypcHe

AoKyMeHraquje ca fro3I{r}1BH}1M 3aKoHcKLlM nporll4cl4Ma pery6nuxe cp6raje rcoju

cy [po11]I caHvl3axonou o 6es6eAHocTI{ xpaHe u 3aronoM o BrepuHapcTBy' a Ha

roje ce rro3r{Bare y rornaBJby III raura 1. (crpau a23')r4ra.q{Kvr}'t$ecte uoce6no

HarlacrdJr h Aa Hapyuunall Ha nprajenuoM M-ecly KoHTpon[me KapaKTepI{cTI'IKe

rpo,r3BoAa rpeMa 3axreBr4Mu "dotpuru 
,u 6esde^Hoti "pu"t 

HACCP (crpaua

24).

flosurusHa 3aKOHCKa pefynaruBa npolllcyj o6ane3y ycnocTaBJbalLa }I [pI{MeHe

cr{reMa 6es6eAHocrrr xpaHe roju je lazupauHa rpr4Hqr4rrlrMa ao6pe upousnolaqKe

lpaKce u aHaJII{3e o11acHocTl{ }l KpI{T}II{HI'IX KoHTpoJIHI4x TarIaKa (HACCP)'

ocuony craHAapAa ISO LIOOOqI'IHe npuHIII4IIra HACCP cl{creMa' cranAapu ISO

[zO(oHaMerLeH je eenuxraM IIpoI{3BoaHuI 
1 ,rloAajHIIM 

rIaHIIuMa vI y cp6ujra y

o6nacru rpor{3BoAlbe JaJa oBaJ craHAapA uua je4au vrilv [Baupousrofaua'



Motrauo [a I1pollllcllBalbeM ycnoBa ucuourryjere HatIeJIO o6es6eluBalLa

ronxypeHquje r{ HarIeIo jegnarocla uonyfaqa, Kao v Aa IIpo[IIcaHI'I AOAaTHI/I

ycJIoBI{ He AUCKp}IMI/IHI4IUy uouy! aue'

ogronop 1: 
-^.^ rrrrrrr vqA \/' aBHo crIpoBoAI{ aTaHAapA ISo

Cry4enrcKl{ qeHTap Huru xao y-craHoBa KoJa aKrl 
meMerupaH r4

22000:2005,saxreBaoAcrojuxucllopylllloqaAaI4oHI4I{MaJy}IMn
cepuaQuroBaH oeaj craH4apA, rojra cnyxl-ii:^*paHr rlpol43BoArbe 3ApaBcrBeHo

O.rO.grrr* 4o6apa, y oBoM cryuajy cBexrxJaJa' rr^i' oc
Oraj cranAapA je uelynapoAHo rpI{3HarI4 craHAapA 14 vrcrvr ce IIpI4MeIsyJe y

rIeIroM cBery Ha cBe opraHl.3aqr1. 6., o6supa Ha ILI.xoBy BeluquHy I{ yrlrlral Ha

up exp arra6 eHY I{HAYcrPuj Y'

ISO 22000 crau4apA ce cacroJ?I oA rpl{ Ueruue roje ce oAHoce Ha:

- 3axrene ea GMP I4JII'I rpeAycJIoBHe rlporpaMe

- 3axrese sa HACCP uplurulaue Codex alimentarijus-A

- 3axrene 3a cl4creMoM MeHaIJMeHTa

yupano raj ,ueo xojra ce oAHocu Ha cl{creM MeHauMerlil l'pllloqy 
4aje nehy

cullypHocTAajeucuop)^{I4JIaII,ycyIIITI{HuopraHuzatlujarojauourryjecBe
3aKoHcKe I{ peryJlaropHe 3axreBe- noj' tt oAHoce Ha 3ApaBcrBeHy 6eg6eAsocr

xpaHe, yrryuyjyhu vr HACCP crcreM'

IrIs rope ,ru".O.ror jacuo je Aa HaMepa HapyaII4oIIa uwie 6uta Aa AoAarHuM

ycJroBr4Ma r43 KoHKypcHe AoKyMegraquje orpaHl4ql4 KoHKypeHUlIjy lr^I4rvt

Ar4cKpr4MlrHr.rue;;;16;"., eeh aa o6es6eAl{ oAroBapajyher rcroprruoqa cxoAHo

cnojoj uocronuoj rroJr?IrI{III4 , d Y cKJIaAy ca aKTI4BHI4M CrpoBoleBeu cTaHAapAa

ISO 22000:2005, r<oju ce y Cry.UenrcKoM UeHrpy Hraur upuvremyje oA 20L3

Iffi:? rr.rqe Baurux HaBoAa o pacrpocrparbeHocr^r vr 6poiy np-ousrolataiaia

r<ojra uuajy rMrrJreMeHrrpaH yr ceprnQffioBaH craHAapA ISO 22000:2005'

Hapyquoqy je uoaHaro uocrojabe najrlal5e rpl4 raKBa upouaeolaqa y 3eMJbll'

ocraje y oBeMy rIpI4 3axreBrlMa u3 KoHKypcHe

ono uojarrrrberLe je cacranHr4 Aeo KoHKypcHe AoKyMeuraquje'

IrIs rope HaBeAeHor HaPYqruIaq

AoKyMeHralruje.

VJA p.[-1-18ffi'$xiffi
/3.""eil::;l 

;-..f
i " -4;-**-
[?. [.i;&l


